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POLITYKA JAKOŚCI I BEZPIECZEŃSTWA ŻYWNOŚCI GRUPY ATALIAN 
 
 
 

Grupa Atalian jako organizacja świadoma i podążająca za trendami, uważa, że istnienie i 
bezpieczeństwo rozwój organizacji jest możliwy tylko poprzez nieustanne spełnianie 
wymagań Klienta przy jednoczesnym zapewnieniu, że usługi, które świadczy są zgodne z 
wymaganiami prawnymi oraz obowiązującymi standardami GHP, GMP i innymi 
zapewniającymi żywności.  
 
Naszą działalność w zakresie cateringu opieramy o produkcję i dystrybucję  żywności w 
ramach obsługi punktów gastronomicznych znajdujących się w zakładach pracy. 
Dokładamy wszelkich starań, aby posiłki przez nas oferowane zachowywały odpowiedni 
poziom jakościowy, nie stwarzały zagrożenia dla konsumenta, były dostosowane do jego 
potrzeb oraz abyśmy, jako organizacja, utrzymywali konkurencję na rynku, oferując 
usługi odpowiedniej jakości, przy jednoczesnym zachowaniu efektywności kosztowej. 
 
Powyższe założenia realizujemy poprzez: 

• podążanie za bieżącymi trendami 

• spełnianie wymagań prawnych, klientów oraz innych, do których się 
zobowiązaliśmy   

• doskonalenie systemu organizacyjnego i podnoszenie kwalifikacji 
pracowników 

• skuteczną komunikację i utrzymywanie partnerskich relacji z klientami oraz 
wszystkimi stronami zainteresowanymi 

• właściwą komunikacją wewnątrz organizacji 

• utrzymywanie Zintegrowanego Systemu Zarządzania Jakością i 
Bezpieczeństwem Żywności 

• stosowanie systemu HACCP 

• bieżące reagowanie na wszelkie zagrożenia, identyfikowanie ryzyk i szans 

• ciągłe doskonalenie jakości naszych usług i stałą innowacyjność techniczną. 
 

 
Zarząd Grupy zobowiązuje się do zapewnienia niezbędnych zasobów, aby powyższe cele 
mogły być realizowane. 
 
Niniejsza Polityka została rozpowszechniona wśród personelu, dostawców i innych stron 
zainteresowanych oraz podlega okresowym przeglądom i aktualizacjom. 
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